|

CHATEAU COTES DE BORDEAUX 2018
U U AOC Cotes de BordeauX

VEGAN

EVE VEGAN 01

7

< Situation : Le domaine, situé en appellation Cadillac Cétes de
Bordeaux, comprend 66 hectares de vignes. Le vignoble
admirablement exposé sud-sud est, est planté sur des coteaux
argilo-graveleux.

+* Mode de culture : agriculture biologique

%+ Certification : ECOCERT, NOP, SO 14001 (Systéeme
Management Environnemental)

% Encépagement : 85% Merlot — 15% Cabernet Sauvignon

+» Densité: 5000 a 7000 pieds/ha

%+ Vinification : Vendange égrappée et triée au chai. Macération
pré-fermentaire a froid, fermentation en cuverie inox thermo-
régulée avec remontage.

%+ Elevage: 18 moisen cuves ciment.

«* Production : 150 000 bouteilles 75 cl

% Enologue : MichelRolland

ICTEILLE AU GHATEAR

+» Dégustation : Couleur intense. Joli nez de fruits rouges. La
bouche est tout en équilibre, volume, et concentration. Une
finale souple laissant une belle fraicheur.

+» Température de service : 16°-18°C
+» Récompenses:

* Wine Enthusiast Best Buy 90pts
e Médaille d’Argent Mundus Vini Biofach
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