GRAND VIN DE BORDEAUX

(HATFAU MAUBERI

COTES DE BORDEAUX

APPELLATION COTES DE BORDEAUX GONTROLEE
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MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

CHATEAU MAUBERT 2019
AOC Coétes de Bordeaux
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< Situation: Le domaine, situé en appellation Cadillac Cétes de
Bordeaux, comprend 66 hectares de vignes. Le vignoble
admirablement exposé sud-sud est, est planté sur des coteaux
argilo-graveleux.

+* Mode de culture : Agriculture Biologique

%+ Certification : ECOCERT, NOP, ISO 14001 (Systeme
Management Environnemental) Vegan

¢ Encépagement: 1000% Merlot
+» Densité: 5000a 7000 pieds/ha

%+ Vinification : Vendange pesée, égrappée et triée au chai.
Fermentation en cuve inox thermo-régulée.

++» Elevage: 12 moisen cuves béton.

¢ Production : 75000 bouteilles 75 cl
+» Enologue : MichelRolland

«+» Dégustation : Lemillésime 2019 du Chateau Maubert a une
belle robe sombre aux reflets brillants. Des ardmes puissants
de fruits rouges, groseilles, framboises. Rond et généreux en
bouche, il se savoure dés a présent grace a son bel
équilibre. Jolie finale fruitée.

**» Température de service : 16°-18°C
«* Récompenses : Guide Hachette **
+» Accords mets-vins :s’accorde parfaitement avec des tapas

pour |'apéritif. Se marie également trés bien avec un tartare de
beeuf, un carpaccio et méme un burger gourmand.
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