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CHATEAU AOC Bordeaux =

SUAU

+¢ Situation : Le domaine, situé en appellation Cadillac Cotes de
Bordeaux, comprend 66 hectares de vignes. Le vignoble
admirablement exposé sud-sud-est, est planté sur des coteaux
argilo-graveleux.

+* Mode de culture : agriculture biologique

¢ Certification : ECOCERT, NOP, ISO 14001 (Systeme
Management Environnemental)

¢+ Encépagement : 100 % Cabernet Sauvignon
+» Densité : 5000 a 7000 pieds/ha

2018 e +¢ Vinification : Pressurage du Cabernet Sauvignon, fermentation
SEMPER vnﬁx en cuverie inox thermo-régulée a basse température. Mise en
. = bouteille précoce.
SUAUZ p

Sans Soufre d

+¢* Production : 1600 bouteilles 75 cl avec capsule a vis

BORDEAUX

¢+ (Enologue : Michel Rolland

+¢+ Dégustation : Issu de Cabernet Sauvignon dans sa totalité et
vinifié exclusivement par pressées, le Semper Viva Rosé 2018
d’un rose brillant se révele par ses arbmes de framboise et de
fleur blanche. En bouche, sa vivacité et sa saveur sont
sublimées par la vinification sans soufre.

+» Température de service : 12°-14° C

< Garde: 2-3 ans
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