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«» Situation: Le domaine, situé en appellation Cadillac Cotes de
Bordeaux, comprend 66 hectares de vignes. Le vignoble
admirablement exposé sud-sud est, est planté sur des coteaux
argilo-graveleux.

¢ Mode de culture : Agriculture Biologique

+¢ Certification : ECOCERT, NOP, I1SO 14001 (Systeme
Management Environnemental)

+» Encépagement : 100% Merlot
¢ Densité : 5000 a 7000 pieds/ha

+» Vinification : Vendange pesée, égrappée et triée au chai.
Fermentation en cuverie inox thermo-régulée.

GEAND ¥IN DE BORDEATX

+¢ Elevage : 12 mois en cuves béton.

¢ Production : 75 000 bouteilles 75 cl

CHATEAU IV[AUB % Enologue : Michel Rolland
COTES DE BORDEAUX
Lo cori IR +»» Dégustation : Le millésime 2015 du Chateau Maubert a la
2043 couleur rouge vif et aux reflets brillants s’exprime dés
E I'ouverture avec des arébmes puissants de fruits mdrs. Rond,
généreuy, il se savoure dés a présent grace a son bel
équilibre. Il ravira les amateurs de ce millésime de |égende.

WIS N BOTTELLLE A LA PROPRIETE

¢ Température de service : 16°-18° C
% Garde: 5-6 ans

¢ Récompenses : Médaille d’argent, concours général agricole de
Paris
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