CADILLAC 2009
AOC Cadillac Cotes de Bordeaux

+¢ Situation : Le domaine, situé en appellation Cadillac Cotes de
Bordeaux, comprend 66 hectares de vignes. Le vignoble
admirablement exposé sud-sud est, est planté sur des coteaux
argilo-graveleux.

+*» Mode de culture : En conversion a I'agriculture biologique
+» Encépagement : 45% Merlot — 55% Cabernet Sauvignon
«»» Densité : 7000 pieds/ha

+» Vinification : Vendange pesée, égrappée et triée. Fermentation
en cuverie inox thermo-régulée.

+» Elevage : dés le mois de Novembre, apres fermentation
malolactique, en flts (30% de flts neufs) dont 100 % chéne

H frangais pendant 12 mois.
LML () ) L

SﬁAU +¢* Production : 80 000 bouteilles 75 cl
Cadillac ++ Dégustation : Gourmand, fruité et ample en bouche, ce vin
i séduit a la fois par ses arébmes de fruits mlrs associés a des
notes de torréfaction, mais aussi par sa belle matiere et sa
finale suave et élégante. Il s’apprécie sur les viandes et sur le
fromage

Merloy - Cabernet Sauvign®”

+» Température de service : 16°-18° C
% Garde: 8-10 ans

¢+ Récompenses : Selection mondiale des vins Canada 2013, Or
Le guide Hachette des vins 2012, 2 étoiles
Wine Enthusiast, 87 points
Bettane&Desseauve 2013, 14/20
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